       Zupa krem z porów
       Składniki
· 2 - pory.

· Cebula.

· 4 - ząbki czosnku.

· Mała cukinia.

· 1 - średnia pietruszka.

· Sól pieprz.

· Koperek lub natka.

           Przygotowanie
· Odcinamy z porów najbrudniejsze końce. Pory myjemy i kroimy na duże

                      kawałki.

· Cukinię wraz z zieloną skórką myjemy i kroimy na grube plastry

· Cebulę i czosnek myjemy i siekamy.

· Do garnka wrzucamy pory, cukinię i obraną pokrojoną pietruszkę.

· Gotujemy ok. 20 min. Gdy zupa trochę przestygnie, mielimy ją w

                      mikserze na krem. Zagotowujemy.

· Gdy wyłączymy gaz, do gorącej zupy dodajemy łyżeczkę masła.

· Posypujemy posiekanym koperkiem lub natką.

